
Hier komm das essen nicht vom Band, wir kochen noch mit Herz und Hand.

APERITIF

LILLET ROUGE BERRY FIZZ  8,5

etwas herber | leicht bitter-süß

INGE  7,5
O

Glas Prosecco mit Ananas Ingwer Sirup & Holundersaft

DI CAPRI TONIC  8,5

Limoncello di Capri mit Tonic Water & Zitrone

SALATE

GEMISCHTER SALAT 6 / 9,5
G M

klein oder groß

BLATTSALATE 5 / 8
G M

klein oder groß

PORTION BROT  2
A

Semmel | Weißbrot | Schwarzbrot | Weckerl

WEINEMPFEHLUNG

ZWEIGELT RIED GOLDBERG 2024 - 1/8 LT.  5,2

 Werner Achs | Neusiedlersee

WIENER TRIOLOGIE 2021 1/8 LT.  5,8
O

Fritz Wieninger - Wien

GEMISCHTER SATZ 2025 1/8LT  5,5

Ingrid Groiss| Weinviertel | Vielschichtigu und komplex | perfekter Speisenbegleiter
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Hier komm das essen nicht vom Band, wir kochen noch mit Herz und Hand.

HAUSGEMACHTE SUPPEN

KÜRBISCREMESUPPE  6,9
A G O

mit Schlaghaube, Kürbiskernöl & Kürbiskernen

RINDERBOUILLON  5,9
A L C G

mit Fritatten ODER gebackenem Wildleberknödel

WILDPÜRREESUPPE  6,9
A G L

mit Schlaghaube & Semmel

GAMS SUPPENTOPF  7,5
L O

mit Gamsfleischknödel & Gemüse

VORSPEISEN

HIRSCH CARPACCIO  15,5
A C G H M

Walnuss-Pesto und getoastetes Weißbrot

HIRSCHSCHINKEN  13,5
A

kalt geräuchert mit Schwarzbrot & frischem Kren

REHMOUSSE  13,5
A G L F

mit Preiselbeerobers & Weißbrot

GERÄUCHERTES FORELLENFILET  14,5
A D G

mit  Weißbrot & Oberskren

TIPP!

WILD(ES) GEDECK  16
A C G H

 Rehmousse, Hirschleberaufstrich, Kürbiskernaufstrich mit Gebäck - für 2 Personen
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Hier komm das essen nicht vom Band, wir kochen noch mit Herz und Hand.

TAGESEMPFEHLUNG

STEINPILZE GEBACKEN  19,5
A C G O

Sauce Tartar

WILDSPEZIALITÄTEN

HIRSCHBRATEN GEBEIZT  25,5
A C G L O

mit Semmelknödel & Preiselbeeren

HIRSCHRAGOUT  24,5
A C G L

mit Butterspätzle, Rotkraut & Preiselbeeren

HIRSCHKNÖDEL IN STEINPILZSAUCE  19,5
A C G

Topfenknödel gefüllt mit gebratenem Hirschfleisch in Steinpilzsauce mit Blatsalaten

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

REHMEDAILLONS MIT PILZEN  39,5
A C G L O

Preiselbeeren | Kartoffelkroketten | Rotkraut

REHSCHNITZEL IN NUSSPANIER  26,5
A C G

mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

CHILI CON GAMS  17,5
A C G L O

Klassisches Chili con Carne mit Gamsfleisch & Knoblauchbrot

FASCHIERTES WILDSCHWEINROULADE  19,5

im Speckmantel mit Kartoffelpüree & Rosmarien- Rahmkraut

GERÖSTETE WILDLEBER  19,9
A G L O

mit Butterreis & Preiselbeeren

WILDBEUSCHEL  14,5
A G L O

dazu Sauerrahm und Semmelknödel
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Hier komm das essen nicht vom Band, wir kochen noch mit Herz und Hand.

AUS DEN EIGNEN TEICHEN

FORELLE MÜLLERIN per 10g 0,9
A D G

 in Butter ODER mit  Knoblauche gebraten mit  Petersilienkartoffeln

FORELLE BLAU per 10g 0,9
D G

im Sud gedünstet mit Petersilienkartoffeln & heißer Butter

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

LACHSFORELLENFILET GEBRATEN per 10g 1,3
A D G

in Butter, mit Mandeln oder Knoblauch gebraten mit Petersilienkartoffeln

LACHSFORELLENFILET POCHIERT per 10g 1,3
A D G L

im Sud gedünstet mit Petersilienkartoffeln & Dillsauce

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

FÜR UNSERE KLEINEN

KINDER WIENER SCHNITZEL  13,5
A C G

vom Schwein oder Huhn mit Pommes Frites & Ketchup

GRILLWÜRSTEL  13,5
M

mit Pommes Frites, Ketchup & Senf

SCHINKEN- KÄSETOAST  8,5
A C G F L

mit Ketchup & Mayonnaise

SEMMELKNÖDEL 3,5 6,5
A C G F L

oder andere Beilagen mit Sauce

NUR IN PIZZARIA CARL-ZONE

PIZZA CARL-ZONE  
A,G,L,M,O

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Pfefferoni, Chiliöl & Salat mit Schafskäse, Oliven, Zwiebel
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Hier komm das essen nicht vom Band, wir kochen noch mit Herz und Hand.

KLEEFELD KLASSIKER

RUMPSTEAK VOM ANGUSRIND  29,5
G M

Kräuterbutter | Pommes Frites | gegrilltes Gemüse

WIENER SCHNITZEL  19,5
A C G

vom Schwein oder Huhn mit Pommes Frites & Preiselbeeren

CORDON BLEU  20,5
A C G

vom Schwein mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren

SPINATTOPFENKNÖDEL  19,5
A C G

Topfenknödel mit Spinatkäsefülle, heißer Butter, frischer  Parmesan & Blattsalaten

KAISERSCHMARRN  16,5
A C G

mit Rosinen & Zwetschkenröster

FÜR ZWISCHENDURCH

HAUSSALAT  19,5
A C G M

großer gemischter Salatteller mit gebackenem Hühnerfilets & Sauerrahmdressing

HEIßE WILDKÄSEKRAINER  8,5
A L M

mit Brot, Senf & Kren

FRANKFURTER  6,5
A

Semmel | Senf | Kren

WILDWURST GERÄUCHERT KALT  8,5
A M

mit Brot, Senf & Kren

ESSIGWURST  8,5
A

mit Semmel & Brot
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Hier komm das essen nicht vom Band, wir kochen noch mit Herz und Hand.

DESSERT

TOPFEN- NOUGATKNÖDEL  9,5
A G E H

 mit Waldbeerenragout & Butterbrösel

WACHAUER PALATSCHINKE  7,5
A C G H

Marillenpalatschinke mit Schokosauce,  Schlagobers & Nüsse

EISPALATSCHINKE  8,5
A C E G H

mit Vanilleeis, Schlagobers &  Mandeln

WARMER SCHOKOKUCHEN  8,5
A C G H

mit Vanilleeis, Schokosauce & Schlagobers

SACHERTORTE | APFELSTRUDEL  6,5
A C F G

mit Schlagobers garniert

Tipp!

SCHWARZBEERSCHMARRN  13
A C G

Kaiserschmarrn mit Heidelbeeren & Vanilleeis

DIGISTIF 2CL

HAUSGEMACHTE ZIRBE  3,5

PFIRSICHLIKÖR - KAINER  3,9

HASELNUSSSCHNAPS - KAINER  3,9

VOGELBEER - LEITNERBAUER  9,5

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

EDELBRÄNDE VOM LEITNERBAUER  5,9

Rote Pichelbirne | Zwetschke | Wachauer Marille | Himbergeist
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